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Grillo
SIZILIEN D.0.C. (Bezeichnung des kontrollierten Ursprungs)

Verwendete Trauben: Grillo.
Erntezeit: Mitte September,
Abfiillung: einzelne Charge.

ZUBEREITUNGS

Methode: Temperaturgesteuert im Edelstahltank.
Malolaktisch: nein.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Farbe: dunkelgelb.

Bouquet: Pfirsich- und Aprikosendifte werden mit
Mandel- und Jasmin-Untertdnen geschatzt.
Geschmack: trocken, frisch und samtig.

SERVIERVORSCHLAG

Begleitet die besten Gerichte mit Fisch und Schalentieren,
aber auch gemischte Grillgerichte und Meeresfriichte.

Bei 10-12 ° C genielken.

Principe di Corleone - Pollara S.r.1.
C.da Malvello - Monreale (PA) - Italia
Tel. +39 091.8462922 - 8463512 - +39 3206656471
Fax +39 091.5640796
www.principedicorleone.it

info@principedicorleone.it
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