ECCELLENZA DABERE

GIADA GOLD

Name: IGP (geschitzte geographische Angabe) Sizilien.

Verwendete Rebsorte: Mischung aus feinen weilben Trauben,
die etwas spat geerntet wurden.

Weinlese: In den ersten Oktobertagen.
Flaschenabfiillung: mehrmals im Jahr.

GARUNG
Methode: Garung in Edelstahlbehaltern bei kontrollierter
Temperatur.

Temperatur: 18°C,
Dauer: 8 Tage.

Malolaktische Garung: nein.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Leicht goldgelbe Farbe mit grinen Schattierungen.
Das Bouguet ist sehr fruchtig mit kraftigem Aroma.

Der Geschmack delikat, leicht, harmonisch, angenehm
aromatisch.

SERVIERVORSCHLAG
Gut gekihlt bei 8 - 10°C trinken. Sehr gut geeignet als Aperitif,
zu Vorspeisen und Fischgerichten.
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