ECCELLENZA DABERE

GOCCE DI LUCE

WeiRwein aus roten Trauben

Verwendete Rebsorte: Nero d’Avola weils vinifiziert.
Ernte von Hand, Verwendung von Kisten mit sofortigem
Transport zur Kellerei.

Weinlese: September

Imbottigliamento: annuale.

GARUNG
Methode: Weiltweinbereitung mit roten Trauben.

Temperatur: 16°C.
Dauer: 15 Tage.

Malolaktische Garung: ja.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Gelber Wein mit kupferfarbenen Reflexen.

Am Gaumen ist er weich und mild.
Leicht sflich.
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Ideal zu Gerichten mit Fisch und weiltem Fleisch, aber auch als

Aperitif oder zwischendurch. Dieser Wein wird jung getrunken. -
Gocce di Luce

VINO BIANCO DA UVE NERE
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