ECCELLENZA DABERE

GRILLO

Name: SICILIADOP (geschitzte Ursprungsbezeichnung).

Verwendete Rebsorte: Grillo (100%).
Weinlese: Mitte September.

Flaschenabfiillung: einmalim Jahr.

GARUNG
Methode: Sanfte Pressung, Garung in Edelstahlbehaltern bei
kontrollierter Temperatur.

Temperatur: 18°C.
Dauer: 8 Tage.

Malolaktische Garung: nein.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Kraftige goldgelbe Farbe.

Bouquet von Mandeln und Bluten.

Der Geschmack ist vollmundig und komplex.

SERVIERVORSCHLAG

Gut gekihlt bei 13 - 14°C trinken. Sehr gut geeignet zu allen
exklusiven Fischgerichten, besonders Meeresfriichten,
Krustentiere und Weichkéasesorten.

www.principedicorleone.it - info@principedicorleone.it
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