ECCELLENZA DABERE

RIDENTE INZOLIA

Name: IGP (geschitzte geografische Angabe) Sizilien.
Verwendete Trauben: Inzolia, stammend aus Weinbergen in
den Hugeln rund um die Stadt Corleone.

Weinlese: Mitte September.

Flaschenabfullung: verschiedene Chargen.

GARUNG

Methode: Mazeration bei kontrollierter Temperaturin
Edelstahltanks fir mindestens 15 Tage.
Malolaktisch: nein.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Farbe: tiefes Strohgelb.

Parfiim: intensiv, hat ein feines und zartes Aroma.
Geschmack: frisch, ausgewogen und anhaltend.

SERVIERVORSCHLAG
Passt zu den besten Fischgerichten und Weichkase.
Bei 10-12°C zu genieften.

www.principedicorleone.it - info@principedicorleone.it
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